
Elevage : 24 mois en fût de chêne : 
25 % fût de 1 à  2 ans, 75 % fût neuf.

Vendanges : Manuelles

Cépage : Syrah

Superficie : 1,0 ha

Sol : ü Sol filtrants, caillouteux et peu profond.
Roche mère granitique

Rendement : 40 hl/ha 

Age des vignes : 25 ans

Saint Joseph Rouge 
Selection 2023

Vinification : 
Le raisin après avoir été récolté manuellement est égrappé à 100%.
 Fermentation alcoolique en cuve inox pendant une quinzaine de jours avec le 
contrôle des températures avant le pressurage. Remontage régulier.

Terroir : 
Cette cuvée 2022 est une sélection de nos meilleures parcelles et barriques afin 
d'exprimer au mieux la typicité de ce millésime très ensoleillé.

Dégustation :
Vous apprécierez ce vin par sa puissance, sa complexité et sa finesse avec des 
arômes d’épices, de poivre et de boisé fondu.

Accord Mets et Vins: 
Il accompagne les volailles grillées, les gibiers en sauce, les fromages

Garde : 
5 à 10 ans

Service:
14°
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